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TOKYO ENTDECKEN

Unser Ziel ist es, Ihnen dabei zu helfen, Tokyos urbane Hightech-Atmosphéare
zusammen mit seinen altertumlichen Schreinen, Festivals und Traditionen zu
genieften. Bereiten Sie sich darauf vor, Tokyo auf eine Weise zu entdecken,
wie Sie die Stadt noch nie gesehen haben!

Januar bedeutet in Japan Neujahrsfeiern und Familienzeit. Neujahr ist eine
ganz besondere und friedliche Zeit, die der Weihnachtszeit in anderen Landern
ahnelt. Genielfen Sie den Besuch der beruhmten Schreine in Tokyo und die
traditionelle Mochi-Herstellung. Ziehen Sie sich auf jeden Fall warm an, denn
s konnte sogar Schnee fallen!

Jetzt mitmachen und gewinnen
Tokyo-Online-Training!

Gerne machen wir Sie auf unser laufendes Online-Training aufmerksam: In 6
interessanten Modulen lernen Sie alles Uber aktuelle Trends und
Entwicklungen der Mega-City Tokyo und informieren sich Uber neue
Unterklnfte und Angebote rund um Tourismus, nachhaltiges Reisen,
Barrierefreiheit und mehr! Unter allen Teilnehmenden, die das Online-Training
bis Ende Februar erfoigreich abschliefen, verlosen wir tolle Preise!

Jetzt starten: hitps://’www.onlinetraveltraining.com/free-
courses/providers/tokyo-de/home

LEUTE
Mayuko's Little Kitchen - Der Geschmack

Japans

Geboren und aufgewachsen in Choshi, in Tokyos Nachbarprafektur Chiba,
wurde Mayuko stark von ihrer Mutter beeinflusst, die eine professionelle
Kochlehrerin war. Nach einer zufalligen Begegnung mit einem auslandischen
Ehepaar, das immer wieder nach Japan zurlckkehrte, weil es sich in das Land
und die Kuche verliebt hatte, wurde Mayuko dazu inspiriert, Besuchern die
Aromen und Gewohnheiten der japanischen Hausmannskost naherzubringen.
Selt 2015 leitet sie Kochkurse in Tokyo.

Die Kochkurse bei Mayuko's Little Kitchen werden auf Englisch abgehalten
und vermitteln in einer warmen, freundlichen Atmosphare die Zubereitung
japanischer Alitagsgerichte, die Grundlagen der japanischen Kuche, Gewlrze
und Tischmanieren.

https:/fwww.mayukoslittiekitchen.com/

ERFAHRUNG
The Suyari Table - Wie man authentisches

Mochi zubereitet

Die Zubereitung von Mochi-Reiskuchen ist ein wesentlicher Bestandteil des
japanischen Neujahrsfestes. Sie werden traditionell als Teil des Ozoni, der
Meujahrssuppe, gegessen.

The Suyari Table ist ein englischsprachiger Workshop fur traditionelle und
moderne japanische Subwaren (wagashi). Seit 2014 halt Miyuki Suyarl, eine
zweisprachige Lehrerin, die Kurse in ihrem Haus in Tokyo far auslandische
Einwohner und Touristen ab. Der Uinterricht ist so gestaltet, dass er Spal
macht und in einer gemutlichen Atmosphare stattfindet. Sie versucht, die
Rezepte so einfach wie mdglich zu halten, damit Sie sie zu Hause leicht
nachmachen kénnen! Im Mochi-Kurs kénnen Sie lernen, wie man
verschiedene Arten von Mochi zubereitet, von suld bis herzhaft, und Sie
kdnnen sogar lernen, wie man atemberaubend schone traditionelle Wagashi-
SufBigkeiten macht.

https:/hwww. simplyolshil.comfin-person-classes.himl
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VERGANGENHEIT
Hatsumode - Traditioneller Besuch des Meiji-

Schreins zu Neujahr

Hatsumode ist eine japanische Tradition, bei der zu Beginn eines neuen
Jahres Schreine und Tempel besucht werden. Sie konnen zwar jeden Schrein
oder Tempel fur das Hatsumode besuchen, aber der Meiji-Schrein in Yoyogi,
Bezirk Shibuya, ist eines der beliebtesten Ziele fir viele Tokyoter Blrgerinnen
und Birger. Normalerweise hat der Schrein festgelegte Offnungszeiten, aber
von Silvester bis Neujahr bleibt er die ganze Nacht geéffnet, um die
unglaubliche Fiut von Menschen aufzunehmen, die ihre ersten und letzten
Winsche fUr das Jahr aultern wollen.

Viele Menschen versammein sich zum Hatsumode am Meiji-Schrein, aber es
ist trotz der Massen eine Erfahrung wert. Wenn Sie wahrend des
MNeujahrsfestes in Tokyo sind, scliten Sie unbedingt einen der grolken Schreine
besuchen, um die authentische Atmosphare des Tokyoter Meujahrsfestes zu
erleben.
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TREND
Ema - Einzigartige Schrein-Tafeln

In Tempeln oder Schreinen in Japan werden Sie vielleicht die holzernen
Gebetstafeln, Ema genannt, erkennen. Sie werden traditionell verwendet, um
Gebete oder Wunsche darauf zu schreiben, aber in den letzten Jahren sind die
Menschen auch kreativer geworden, indem sie Bilder darauf gemalt oder sie
verziert haben, um sie besser zur Geltung zu bringen. Die meisten Ema sind
sehr einfach gestaltet, aber einige Schreine haben damit begonnen, inre
eigenen einzigartigen Designs zu entwerfen, was die Besucher oft dazu
veranliasst, zu verschiedenen Schreinen zu reisen, um sie alle zu sammeln.

Von den kreativen Zeichnungen auf den Ema des Kanda-Schreins in
Akihabara Uber die Geta-Ema (traditionelles japanisches Schuhwerk) des
Koenji-Hikawa-Schreins bis hin zu den vielen winkenden Katzen-Ema an den
vielen Tokyoter Schreinen und Tempeln, die den Stubentigern gewidmet sind -
es gibt immer viel zu sehen und zu lesen auf diesen traditionellen
Wunschtafeln. Winschen Sie sich etwas und lassen Sie Inr Ema am Schrein
oder nehmen Sie es als Andenken mit nach Hause - Sie haben die Wahl.

https://en.japaniravel.com/ftokyo/unique-ema-across-tokyo/68980

TOKYO DIVERSITY

Shin-Okubo - Tokyos Korea Town

In Tokyo gibt es verschiedene internationale Viertel, in denen fremde Kulturen
vertreten sind.

Shin-Okubo liegt in unmittelbarer Nahe von Shinjuku an der JR Yamanote Line
und ist als Korea Town bekannt. Wenn man die belebten Straften betritt, die
von authentischen Koreanischen Restaurants und Importgeschaften gesaumt
sind, wahrend koreanische Musik aus Lautsprechern dréhnt, hat man das
Geflhl, Japan gerade verlassen zu haben. Shin-Okubo ist ein Ort, an den
sogar Koreaner gehen, wenn sie Heimweh haben und den Geschmack Koreas
genielfen wollen.

Man konnte meinen, dass Korea Town in Shin-Okubo eine Folge des
internationalen Korea-Booms ist, der auch Japan seit einigen Jahren erfasst
hat. Diese Annahme ware jedoch nicht richtig, denn Korea Town hat eine lange
Tradition und entwickeite sich durch koreanische Einwanderer, die sich vor
langer Zeit in dieser Gegend niederlielten. Genielben Sie bei lhrem Besuch in
Shin-Okubo authentische koreanische Gerichte und kaufen Sie typische
Geschenke. Dieses einzigartige Viertel im Herzen der Hauptstadt ist wegen
der lustigen Atmosphare und der kostlichen Leckerbissen einen Besuch wert.

https://en.japantravel com/tokyo/korea-town-shin-okubo-top-10-things-to-
do/23011
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TOKYO AUS DER FERNE ERLEBEN

Seit dem 11. Oktober 2022 konnen Auslander:innen wieder problemlos nach
Japan einreisen. Um lhnen die Suche nach spannenden Orten zu erleichtern,
die Sie wahrend lhres Aufenthalts besuchen kénnen, haben wir Videos
vorbereitet, die Ihnen helfen, dieses magische Land in vollen Zigen zu
geniefien!

Hatsumode in Tokyo

INFORMATION

Um Reisenden ein sicheres und unterhaltsames Erlebnis in Tokyo zu bieten,
sollten Sie nicht vergessen, die von der japanischen Regierung und der
Stadtverwaltung von Tokyo bereitgestellten Informationen (ber COVID-19 hier
ZU lesen.

https:/hwww.gotokyo.org/en/plan/coronavirus-information/index. htmi

COMING SOON

Das Einreiseverbot fur auslandische Reisende ist seit dem 11. Okiober 2022
vollstandig aufgehoben. Endlich kdnnen Sie wieder ungehindert nach Tokyo
kommen und diese schillernde Stadt in vollen Zugen genielen!

Sie suchen nach Orten, an denen Sie 2023 in Tokyo Zeit verbringen konnen?
Wir haben eine Menge Vorschlage flr Sie, also bleiben Sie dran und freuen
Sie sich auf lhren Besuch!
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